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Schlossberg Silvaner GG Trocken 2013

Produzent

Die Familie Castell ist Eigentiimerin von 80 Hektar feinster frankische
Weinlagen. Die Mehrheit ist mit der Rebsorte Silvaner bepflanzt. Das Terroir ist
gepragt von kontinentalem Klima und Gipskeuperboden, was den Weinen ihre
wiirzige, kriftige Note verleiht.

Jahrgangsbericht

Ein langer, schneereicher Winter, gefolgt von einem kiihlen und feuchten
Friihjahr sorgte fiir einen spiten Austrieb und eine verzogerte Bliite. Mit Beginn
des Sommers erfreuten sich die Reben an tiberdurchschnittlichen Temperaturen
mit geringen Niederschligen und konnten die Riickstinde ziigig aufholen. Die
Herbstwitterung mit hiufig Regen stellte uns vor einige Herausforderungen.
Dank grofdem Einsatz und schneller Entscheidungen verfiigen wir im Jahr-gang
2013 iiber die ganze Bandbreite von frisch-fruchtigen Literweinen bis zu
konzentrierten, langlebigen Grof3en Gewichsen.

Charaktereigenschaften
C&L krautrig, Heu, reife Quitte

<> samtig, rauchige Aromen, langer Abgang

9 gebratenes Maishdahnchen, Fischgerichte

Fakten

Rebsorte Silvaner

Terroir Schlossberg als Geburtsort der deutschen
Silvaneranpfalnzung, 340m tiber NN, extrem steiler Stid-
Stidwesthang, vom Wald geschiitzt, karger Keuper Boden mit
kalkhaltigen Schieferplatten

* Appellation Franken

Vinifikation selektive Handlese in kleine Behilter, Vorgiarung teilweise im
" Holzfass und teilweise spontan, 4 Monate Lagerung auf
STELI Feinhefe, Ausbau im Edelstahltank, 50% im traditionellen
CA Stiickfass
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