
Gebinde 0,75 l

FINESSE Riesling

 

FINESSE Riesling Halbtrocken 2018

Produzent
Das Traditions-Weingut im Besitz der Familie Eser liegt im Anbaugebiet
Rheingau und ist Mitglied im VDP und der CHARTA-Gruppe.

 
Jahrgangsbericht
Wir blicken auf eines der wärmsten jemals im Rheingau gemessenen Jahre
zurück. Das Jahr begann mit hohen Temperaturen im April und einem frühen
Austrieb der Reben etwa zwei Wochen früher als im 30-jährigen Durchschnitt.
In den Hochsommermonaten Juli und August gab es eine langanhaltende
Hitzeperiode mit fast durchgängigen Temperaturen von 30 bis 35 °C.
Niederschläge gab es Mitte Juni fast gar nicht. In diesem Jahr konnten weder
Hagel, Unwetter noch Pilzkrankheiten die Qualität der Trauben beeinträchtigen.
Aufgrund der frühen Reife konnten unsere Rieslinge in der Zeit vom 17.
September bis 5. Oktober geerntet werden. Gesunde Trauben und trockenes
Wetter bescherten uns einen entspannten Herbst mit Qualitäten von QbA bis zur
feinsten Auslese.

 
Charaktereigenschaften
   süßes und konzentriertes Fruchtaroma 

 
   gut eingebundene Säure, saftig mit cremiger Textur 

 
   helles Fleisch, Geflügel, Meeresfrüchte

 
Fakten
Rebsorte Riesling

Terroir Quarzit und kalkhaltiger Löss, mineralreicher Boden

Appellation Rheingau

Vinifikation schonende Verarbeitung

 
Alkoholgehalt Restsüße Säuregehalt

11 %vol 14.6 g/l 7.2 g/l

Art.Nr. WJ38-18
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