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Schloss Saarsteiner Riesling Kabinett 2018

Produzent

Schloss Saarstein liegt auf einem steil abfallenden Hiigel aus grauem Schiefer,
umgeben von den 11 Hektar groffen Weinbergslagen, mit Blick auf die Saar. Das
Gut mit "Chéateau-Charakter" wird von Christian Ebert allein geftihrt.

Jahrgangsbericht

Die Trauben an der Mosel sahen bei der Ernte wie aus dem Bilderbuch aus! Die
Mengenschitzungen waren zufriedenstellend, zumal es im Vorjahr etwa ein
Drittel weniger waren. Die Entwicklung der Reben verlief wie in den anderen
Regionen iiberdurchschnittlich gut, und die Lese begann bei den friihreifen
Sorten bereits im August, beim Riesling Mitte September. Der Regen im
September fiihrte dank der kiihlen Nichte nicht zu Faulnis, erhohte den Ertrag
und trug zu den beachtlichen Erntemengen bei.

Charaktereigenschaften

& Mandarine, Anklinge von Orangenbliiten
<> rassige Siure, steinige mineralische Noten, leicht salzig

9 stiR-saure Gerichte

Fakten

Rebsorte Riesling
Terroir Serriger Schloss Saarsteiner, blauer Schieferboden, Stid-
Stidwestlage
Appellation Mosel
Vinifikation Ausbau im Edelstahl
Alkoholgehalt Restsiifde Siuregehalt
9.5 %vol 52 g/l 7.4 g/l
Pramierungen

91 pts. Falstaff
89 pts. Wine Spectator

Art.Nr. SA2-18

Gebinde 0,751
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