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Urgestein Sauvignon Blanc 2024

Produzent

Fast ein Jahrhundert lang wurden die Trauben aus den Weingarten an die
Genossenschaft Neumarkt geliefert, deren Griindungsmitglied die Familie war
und die einst im alten Keller des Weinguts untergebracht war. Seit 2015 keltert
Anton Felix als eigener Kellermeister unter seinem eigenen Familiennamen -
unabhingig von der Genossenschaft, die inzwischen in Tramin aufgegangen ist.

Jahrgangsbericht

Der Jahrgang 2023 forderte uns mit klimatischen Extremen heraus: ein
trockener Friithling, Schnee im Mai in unseren hochstgelegenen Weinbergen auf
1.050 Metern und ein feuchter Sommer, der von starken Regenfillen,
Hitzewellen und hohem Krankheitsdruck gepriagt war. Sorgfiltige
biodynamische Bewirtschaftung und selektive Handlese waren entscheidend fiir
die Erhaltung der Qualitit.

Charaktereigenschaften

C&L Frische Aromen von Zitrusfriichten und tropischen Friichten
<> feste Struktur mit einem mineralischen, lang anhaltenden Abgang

9 Meeresfriichte, Fisch, Ziegenkise, Spargel

Fakten

Rebsorte Sauvignon Blanc

Terroir Weinberge auf 3.445 und 1.312 m ti.d.M. im Naturpark Monte
Corno. Kalkhaltiges, eiszeitlich entstandenes Grundgestein.

Appellation Produkt aus Italien

Vinifikation Ganztraubenpressung, spontane Garung, Ausbau auf der Hefe

in grolen Eichenfassern.

Alkoholgehalt Siuregehalt
2033

URGESTEIN 13.5 %vol 75 g/l

SAUVIGHOMN BLANC

BAROM LONGE

Art.Nr. BL4-24

Gebinde 0,751

www.valckenberg.com



https://www.valckenberg.com/
https://www.valckenberg.com/

