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Lemberger trocken 2021

Produzent
Die Familie Neipperg besitzt 32 Hektar im Anbaugebiet Württemberg, die in drei
Monopollagen aufgeteilt sind: Neippberger Schlossberg, Schwaigerner Ruthe
und Klingenberger Schlossberg.

 
Jahrgangsbericht
Ein Jahr voller Herausforderungen. Trotz der starken Regenfälle verlief der
Sommer sehr gut und die Trauben entwickelten sich gut. Wie im Rest des
Landes hat uns die Nässe zu schaffen gemacht. Am 20. September 2021 wurde
mit der Ernte des Grundsekts begonnen. Sortieren und Ausschneiden waren an
der Tagesordnung. Wir sind sehr zufrieden mit der Qualität der geernteten
Trauben und freuen uns auf einen sehr individuellen Jahrgang, der sich von den
Vorjahren unterscheiden wird. 
 
 

 
Charaktereigenschaften
   schwarze Beeren, Kirschen, Zimt 

 
   kraftvoll mit guter Struktur, herzhafte aber ausgewogene Tannine, langer

Abgang 
 
   herzhafte Gerichte, mediterranes Grillfleisch, Ziegenkäse

 
Fakten
Rebsorte Lemberger

Terroir Aus benachbarten Spitzenlagen, ein typischer Lemberger, der
das einzigartige Terroir der Region widerspiegelt.
Keuperboden, Südhanglage

Appellation Württemberg

Vinifikation traditionelle Maischegärung in kleinen und großen Fässern

 
Alkoholgehalt Restsüße Säuregehalt

12.5 %vol 5.6 g/l 6.4 g/l

Art.Nr. GR4-21
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