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Valckenberg Sauvignon Blanc 2025

Produzent

Seit tiber 230 Jahren hat P.J. Valckenberg auflergewohnliche deutsche
Weingiiter entdeckt und fungiert als Marken-Botschafter fiir deutsche Weine.
Die Valckenberg Rebsortenlinie prisentiert authentisch-typische Rebsorten aus
Deutschland.

Jahrgangsbericht

Kleine Menge, aber ausgezeichnete Qualititen und gesunde Trauben. Die
anschliefende Trockenheit endete Ende Juli mit starken Regenfillen, lokal kam
es auch zu groflen Hagelschiden. Erste Reifemessungen am 18. August
iiberraschten mit sehr weit fortgeschrittenen Mostgewichten, die Hauptlese
begann Anfang September extrem friih. Rebsorten mit kompakten Trauben und
diinnschaligen Beeren wie der Riesling mussten zunehmend stirker
selektioniert werden. Zu Beginn der zweiten Septemberdekade war die
Hauptlese oft schon beendet.

Charaktereigenschaften

C&L exotische Friichte, Cassis, Heu, Stachelbeere
<> frische Siure, weifde Johannisbeere

9 Fisch, Meeresfriichte, Ziegenkise

Fakten

Rebsorte Sauvignon Blanc

Terroir Kalkhaltiger Loss-Lehmboden

Appellation Rheinhessen

Vinifikation Ernte vollreifer, gesunder aromatischer Trauben, von den

Stielen befreit und sofort bei niedrigem Druck gepresst.
Vergiarung mit Reinzuchthefe bei 16°-18° C. Schonender,

reduktiver Weinausbau.
Alkoholgehalt Restsiifde Sauregehalt
12 %vol 4.9 g/l 7.4 g/l

Art.Nr. 100.070-25

Gebinde 0,751
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