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VALCKENBERG
WEINHANDELSHAUS Schlossberg Silvaner GG

Produzent

A krautrig, Heu, reife Quitte

Charaktereigenschaften

<> samtig, rauchige Aromen, langer Abgang

9 gebratenes Maishihnchen, Fischgerichte

Schlossberg Silvaner GG Trocken 2015

Die Familie Castell ist Eigentiimerin von 80 Hektar feinster frankische
Weinlagen. Die Mehrheit ist mit der Rebsorte Silvaner bepflanzt. Das Terroir ist
gepragt von kontinentalem Klima und Gipskeuperboden, was den Weinen ihre
wiirzige, kriftige Note verleiht.

Fakten

Rebsorte Silvaner

Terroir Schlossberg als Geburtsort der deutschen
Silvaneranpfalnzung, 340m iiber NN, extrem steiler Siid-
Stidwesthang, vom Wald geschiitzt, karger Keuper Boden mit
kalkhaltigen Schieferplatten

Appellation Franken

Vinifikation selektive Handlese in kleine Behdlter, Vorgarung teilweise im
Holzfass und teilweise spontan, 4 Monate Lagerung auf
Feinhefe, Ausbau im Edelstahltank, 50% im traditionellen
Stiickfass

Alkoholgehalt Restsiifde Siuregehalt
14 %vol 4g/1 5.5¢g/
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Gebinde 0,751
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